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VERMENTINO DI SARDEGNA DOC

Vermentino in purezza dal colore giallo paglierino di media intensita.

Ha un naso fine e pulito con note floreali, frutta gialla matura, sentori

di erbe mediterranee ed un cenno salmastro. In bocca & fresco,

equilibrato, dotato di una consistente componente fruttata, una nota
3 sapida ed un lungo finale in cui si sente la mandorla.

VA A VITIGNO
Vermentino

ZONA DI PRODUZIONE
Alghero, nord ovest della Sardegna

CLIMA

Caratteristico clima mediterraneo con inverni miti ed estati calde e
secche, caratterizzato da una notevole ventilazione e da scarse
precipitazioni prevalentemente concentrate in autunno ed inverno

TERRENI
Prevalentemente argillose “rosse”, con importante presenza calcarea

ALLEVAMENTO DELLE VITI
Impianti a spalliera guyot

VENDEMMIA
Settembre
RESA UVA PER ETTARO
90 -100 gl
O\ COLORE
,‘3f§ﬂ§§&'§f& Giallo paglierino con riflessi verdognoli brillanti
DENOMINAZIONE DI OR@;F@YD\MMTA pRO FU MO
T,\g_‘;%‘;‘._ Intenso e ricco, fruttato con note di frutta gialla
r £ N UNTOE GUSTO
DCLOGU Rotondo, fresco e sapido nella sua eleganza
ABBINAMENTI
Antipasti e piatti a base di pesce, elegante aperitivo
K‘i ,;2 TEMPERATURA DI SERVIZIO
T S 8-10°C
GRADAZIONE
14 % Vol.
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